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Obiady w promocyjnej cenie
oprocz weekendow i dni §wigtecznych
od godz. 12.00 do 15.00
ZUPA PEKINSKA GRATIS
M1. Smazony ryz z jajkiem, kurczakiem i warzywami 21,00 z1
M2. Smazony makaron z jajkiem, kurczakiem i warzywami 21,00 zt
M3. Smazony kurczak z warzywami 23,00 zt
M4. Pieczony kurczak, w sosie stodko-kwasnym 23,00 zt
MS5. Smazona wieprzowina z warzywami 24,00 z1
M6. Smazona wieprzowina, ze szparagami i pieczarkami 25,00 zi
M?7. Smazona wolowina z warzywami 29,00 zt
MS8. Smazona wolowina, z cebulg (na ostro) 29,00 z1
M9. Pieczona kaczka z warzywami 34,00 z1
M10. Pieczona kaczka 34,00 z}
w sosie stodko-kwasnym
M11. Pieczony filet z czerwonego okonia 23,00 zi
w sosie stodko-kwasnym
M12. Pieczony filet z czerwonego okonia 23,00 zi

z warzywami (na ostro)

Do wszystkich da# podajemy ryz
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Zupy

1. Zupa pekinska (ostro - kwasna)

2. Zupa z makaronem ryzowym, mi¢sem z kurczaka i warzywami

3. Zupa szparagowa z miesem z kurczaka i warzywami
4. Zupa warzywna z miesem z kurczaka

5. Zupa pomidorowa z wolowing i warzywami
6. Zupa z kury z kietkami bambusa i chinskimi grzybami
7. Zupa Wan Tan

8. Zupa Chop Suey (zupa z warzywami)

Zimne przystawki
10. Salatka mieszana

12. Satatka z pomidorow

13. Salatka chinska
(mieso z kury, bambus, kapusta kiszona, ananas)

14. Salatka z kurczaka i kiszonej kapusty
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15. Salatka z bambusa

Wizystkie salatki podawane ze specjalnym chiniskim sosem”
Cieple przystawki
16. Sajgonki
17. Pieczony Wan Tan z sosem slodko-kwasnym

18. Chipsy krabowe
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9,00 z1
9,00 zi
9,00 zi
9,00 zt
10,00 zt
9,00 zt
11,00 z1

9,00 zt

10,00 zt

11,00 zt

14,00 z1
14,00 z1

10,00 z1

10,50 zt
15,00 zt

10,00 zt
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Potrawy z ryzu

20. Smazony ryz z jajkiem, kurczakiem i warzywami 28,50 zt
21. Smazony ryz z jajkiem, trzema rodzajami miesa i warzywami 31,50 zt
22, Nasigoi‘eng - smazony ryz po indonezyjsku na ostro

z kurczakiem i warzywami 29,50 z1

Potrawy z makaronu

30. Smazony makaron z jajkiem, kurczakiem i warzywami 28,50 z1
31. Smazony makaron z jajkiem, trzema rodzajami miesa i warzywami 31,50 zi
32. Bamigoreng - smazony makaron po indonezyjsku na ostro

z kurczakiem i warzywami 29,50 z1

Potrawy z kaczki

40. Pieczona kaczka w sosie stodko - kwasnym z bambusem, 44,50 z1

marchewky i ananasem
41. Pieczona kaczka w sosie chop suey z warzywami 44,50 zt
42. Pieczona kaczka z warzywami w sosie curry (lekko ostra) 45,50 zt
43. Pieczona kaczka z pieczarkami, szparagami, cebulg i porem 45,50 zt
44. Pieczona kaczka w sosie kung pao z warzywami, orzechami

nerkowca i czosnkiem (lekko ostra) 46,50 z}
45. Pieczona kaczka w sosie tauzi z warzywami,

czarng fasolg i czosnkiem (na ostro) 46,50 zt
46. Sha-cha wgap - pieczona kaczka z bambusem, marchewka,

cebulg i czosnkiem (na ostro) 46,50 z1
47. Pieczona kaczka z chiniskimi grzybami, bambusem, marchewka,

porem i cebulg ' 46,50 z1
48. Pieczona kaczka w sosie szechuan z warzywami .

i czosnkiem (na ostro) 48,50 zt
49. Pieczona kaczka z wotowing, wieprzowing, kurczakiem

i warzywami (na ostro) 51,50 zi

Do wszystkich dan podajemy ryz
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Potrawy z kury
%I 50. Pieczony kurczak w sosie stodko-kwasnym z bambusem,
marchewka i ananasem 34,50 z1
51. Kurczak w sosie chop suey z warzywami 34,50 zt
52. Kurczak z warzywami w sosie curry (lekko ostry) 35,50 zt
i 53. Kurczak z pieczarkami, szparagami, cebulg i porem 35,50 zt

54. Kurczak w sosie kungpao z warzywami, orzechami nerkowca
i czosnkiem (lekko ostry) .

36,50 zi

55. Kurczak w sosie tauzi z warzywami, czarng fasola

i czosnkiem (na ostro) 36,50 z1
i 56. Kurczak w sosie sha-cha z warzywami i czosnkiem (na ostro) 36,50 zt
I 57. Kurczak z chinskimi grzybami, bambusem, marchewka,
porem i cebulg 35,50 z1
58. Pieczony kurczak w sosie szechuan z warzywami
i czosnkiem (na ostro) 35,50 zt
59. Pieczony kurczak z warzywami 34,50 zt

Potrawy z wieprzowiny

60. Wieprzowina z makaronem ryzowym, grzybkami mun,

bambusem, porem, cebulg i marchewka 34,50 zt
61. Wieprzowina w sosie chop suey z warzywami 34,50 zt
62. Wieprzowina w sosie curry z warzywami (lekko ostra) 35,50 z1
63. Wieprzowinaz pie';zarl;ami, szparagami, cebulg i porem 35,50 zi

64. Wieprzowina w sosie kungpao z warzywami, orzechami nerkowca
i czosnkiem (lekko ostra) 36,50 z1

65. Wieprzowina w sosie tauzi z warzywami,

czarng fasolg i czosnkiem (na ostro) 36,50 zt

66. Wieprzowina w sosie sha-cha z warzywami i czosnkiem (na ostro) 36,50 zi

67. Wieprzowina z chinskimi grzybami, bambusem, marchewka,
porem i cebula : 35,50 zl

68. Wu - wo - yuk - Wieprzowina podwdjnie pieczona z warzywami
i czosnkiem (na ostro) 39,50 zt

J Do wszystkich dan podajemy ryz
Aian ystich dart podajery 1y nS
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Potrawy z wolowiny

EI 70. Wolowina z cebulg, marchewkg, porem i czosnkiem (na ostro)
71. Wolowina w sosie chop suey z warzywami

72. Wolowina w sosie curry z warzywami (lekko ostra)

73.  Wolowina z pieczarkami, szparagami, cebulg i porem

74. Wolowina w sosie kungpao z warzywami, orzechami
nerkowca i czosnkiem (lekko ostra)

75. Wolowina w sosie tauzi z warzywami, czarng fasolg
i czosnkiem (na ostro)

76. Wolowina w sosie sha-cha z warzywami i czosnkiem (na ostro)

77. Wolowina z chinskimi grzybami, bambusem, marchewka,
porem i cebulg

78. Wolowina w sosie szechuan z warzywami i czosnkiem (na ostro)

Potrawy z ryby

80. Pieczony filet z czerwonego okonia w sosie stodko-kwasnym
z bambusem, marchewks i ananasem

81. Pieczony filet z czerwonego okonia z warzywami,
czarng fasolg i czosnkiem (na ostro)
;;A *

I 82. Pieczony filet z czerwonego okonia w sosie curry
z warzywami (lekko ostry)

83. Pieczony filet z czerwonego okonia z chinskimi grzybami,
bambusem, marchewka, porem i cebula

84. Pieczony filet z czerwonego okonia w sosie szechuan
z warzywami i czosnkiem (na ostro)

85. Kalmary w sosie curry z warzywami (lekko ostra)

S

86. Kalmary z warzywami, czarng fasolg i czosnkiem (na ostro)

Do wszystkich dan podajemy ryz
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41,50 7zt
39,50 zt
40,50 zt
40,50 zt

41,50 z1

41,50 z1

41,50 z1

40,50 zt

39,50 zt

34,50 z1

34,50 zt

35,50 zt

35,50 zt

34,50 zl

46,50 z1

46,50 z1
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98.
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100.

101.
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104.

Dania z duzych krewetek

Krewetki w ciescie z sosem slodko-kwasnym
z bambusem, marchewkg i ananasem

Krewetki z warzywami
Krewetki w sosie curry z warzywami (lekko ostre)

Krewetki w sosie szechuan z warzywami i czosnkiem
(na ostro)

Krewetki z chinskimi grzylfbami, bambusem, marchewka,
porem i cebula

Krewetki w sosie kungpao z warzywami, orzechaml
nerkowca i czosnkiem (lekko ostre) '

Dania wegetarianskie
San - Bao - pieczone warzywa w sosie chop suey

Danie postu buddyjskiego - pieczone warzywa
z tofu w sosie chop suey

Potrawy specjalne z kotla

Kaczka, kurczak, wieprzowina z pieczarkami,
cebulg, szparagami i porem

Pieczony filet z czerworego okonia z bambusem, marchewka,
cebulg, pieczarkami, czarng fasola i czosnkiem (na ostro)

Duze krewetki, kaczka, wolowina z bambusem, marchewka,
cebulg, pieczarkami i czosnkiem (na ostro)

Wolowina, wieprzowina, kurczak w sosie Sha - Cha
z czosnkiem (na ostro)

Koktail z owocow morza, duzych krewetek, kalmara,

czerwonego okonia z warzywami, czarng fasolg
i czosnkiem (na ostro)

Do wszystkich dan podajemy ryz

59,50 z1

57,50 z1
59,50 zl

59,50 zl

57,50 zt

59,50 zt

22,50 7zt

24,50 zt

50,50 zi

44,50 z1

54,50 z1

47,50 z1

54,50 71

7.




Dla naszych matych gosci

K1. Smazony ryz z jajkiem, kurczakiem i warzywami

- K2.  Smazony makaron z jajkiem, kurczakiem i warzywami 19,00 zt
K3. Smazony kurczak w sosie stodko - kwasnym 19,00 z1
K4. Frytki 11,00 zk

Specjalnosci naszej restauracji

S1. Ptasie gniazdo - wolowina, wieprzowina, kurczak z warzywami 47,50 z1
i czosnkiem w ognistym garze (na ostro)

$2. Guochao Wuchai Hai Xian - z duzymi krewetkami, kalmarem, 51,50 z1
kurczakiem, grzybami chinskimi, pieczarkami,
warzywami i czosnkiem (na ostro)

§$3. Owoce morza w ognistym garze - z duzymi krewetkami, 54,50 z1
kalamrem, filetem z czerwonego okonia, bambusem, ceg:‘o%‘;
marchewka, cebula, chinskimi grzybami i czosnkiem (na ostro)

S4. Tacaryzowa (od dwoch osob) 46,50 z1
1. Zupa pekinska (oétro - kwasna) Ce(r)‘:‘o‘t))‘)if
2. Wu - Wo - Yuk - wieprzowina dwa razy pieczona

z warzywami i czosnkiem (na ostro)
3. Kurczak w sosie Sha - Cha z warzywami i czosnkiem (na ostro)
4. Deser - Chinskie owoce lub kawa

S$5. Kura z osmioma klejnotami (od dwdch oséb) 48,50 zl
1. Zupa pekinska (ostro - kwasna) cena %d

osoby

2. Pieczony kurczak, trzy rodzaje miesa
z warzywami i czosnkiem (lekko ostre)
3. Deser - chinskie owoce lub kawa

Do wszystkich da# podajemy ryz
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Specjalnosci naszej restauracji

$6. Kaczka z osmioma klejnotami (od dwdch osdb)
1. Zupa pekinska (ostro - kwasna)
2. Pieczona kaczka, trzy rodzaje miesa z warzywami
i czosnkiem (lekko ostre)
3. Deser - chinskie owoce lub kawa

S7. Polmisek ryzowy (od trzech oséb)
1. Zupa pekinska (ostro - kwasna)
2. Koktail z owocow morza z duzymi krewetkami,
kalmarem, filetem z czerwonego okonia,
| warzywami i czosnkiem (na ostro)
3. Pieczona kaczka z chinskimi grzybami, bambusem,
- marchewka, porem i cebula

bambusem, cebulg i porem
5. Deser - chiniskie owoce lub kawa

$9. Rodzinne szczescie (od czterech osob)
1. Zupa pekinska
2. Duze krewetki w ciescie z sosem stodko-kwasnym

4, Wieprzowina z makaronem ryzowym, marchewka, grzybkami Mun,

5250z |

cena od
osoby

50,50 z1

cena od
osoby

50,50 zt

cena od
osoby

3. Pieczona kaczka w sosie Sha - Cha z warzywami i czosnkiem (na ostro)

4, Wolowina w sosie Chop Suey z warzywami
5. Kurczak w sosie Curry z warzywami (lekko ostry)
6. Deser - Chinskie owoce lub kawa

Na zyczenie podajemy:
I W1 Ryzsmazony z jajkiem i warzywami

W2 Makaron smazony z jajkiem i warzywami

=

4 Do wszystkich dani podajemy ryz

13,00 zt

13,00 z1
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H1.

H2.

H3.

H4.

HS5.

Heé.

H7.

HS.

H9.

Specjalnos¢ szefa kuchni

Wszystkie potrawy serwowane na goracej plycie

Kurczak w sosie Tauzi z warzywami i czarng fasolg (na ostro)

Pieczony kurczak w sosie Szechuan
z warzywami i czosnkiem (na ostro)

Wieprzowina w pikantnym sosie sojowym, z bambusem, .
marchewka, cebulg, pieczarkami, papryka i czarng fasola

Wieprzowina w sosie Szechuan z bambusem, marchewka,
cebula, pieczarkami, papryka i czosnkiem (na ostro)

Wolowina w sosie Szachuan z bambusem, marchewka,
cebula, pieczarkami, papryka i czosnkiem (na ostro)

Pieczona kaczka z pieczarkami, brokulami, bambusem,
marchewka, cebulg, porem i czosnkiem (na ostro)

Kalmary z pieczarkami, brokulami, bambusem,
marchewka, cebulg, chiriskg kapusta,
porem i czosnkiem (na ostro)

Duze krewetki w pikantnym sosie czosnkowym,
z pieczarkami, marchewkg, bambusem, cebula, papryka,
porem i czosnkiem (na ostro)

Koktajl z owocéw morza - duze krewetki, kalmar,
filet z czerwonego okonia z warzywami, czarng fasola
i czosnkiem na ostro

Do wszystkich dati podajemy ryz

40,50 zi

40,50 z1

42,50 zt

42,50 z1

45,50 z1

49,50 z1

54,50 zt

64,50 z1

55,50 z1
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Tajlandzkie specjalnosci
Zupy

T1. Tom kha gai - kurczak z mleczkiem kokosowym i trawa cytrusowa

T2. Tom yam gai - duze krewetki z chinskimi grzybami
1 trawg cytrusowsg

Dania glowne

T3. Gau pad john kao pao - smazony kurczak z bambusem,
grzybkami mun, tajlandzkimi chili i mleczkiem kokosowym

T4. Geang massaman - Smazony kurczak z warzywami, pieczarkami,
grzybkami mun, bambusem w specjalnym curry - mixie
w mleczku kokosowym (na ostro)

T5. Geangklan wam muh - Wieprzowina w czerwonym sosie curry
z pieczarkami, bambusem, marchewka, mleczkiem kokosowym
i tajlandzkim chili (na ostro)

T6. Geangkiaw wan - Wieprzowina w zielonym sosie curry
z warzywami, pieczarkami, bambusem
i mleczkiem kokosowym (na ostro)

T7. Pad gra pran - Wolowina z pieczarkami, bambusem, brokutami,
czosnkiem, bazylig, tajlandzkim chili i mleczkiem kokosowym
(na ostro)

pieczarkami, bambusem i mleczkiem kokosowym (na ostro)

T9. Ped Makaam - Pieczona kaczka w zielonym sosie curry
z warzywami, pieczarkami, bambusem i mleczkiem kokosowym
(na ostro)

T10. Geang pad gung - Duze krewetki w zielonym sosie curry
z warzywami, pieczarkami, trawg cytrusows imbirem,
tajlandzkimi chili i mleczkiem kokosowym (na ostro)

q\'
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T11. Schu schi pla - Pieczony filet z czerwonego okonia z warzywam1
lis¢mi lemonu i mleczkiem kokosowym (na ostro)

Do wszystkich dan podajemy ryz
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T8. Geang paraeng - Wolowina w czerwonym sosie curry z warzywami,

12,00 z¥

17,00 zt

35,50 zi

35,50 zl

36,50 zi

36,50 zt

41,50 zi

41,50 zt

49,50 z1

62,50 z1

37,50 zt

nS
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