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10.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

==

Suppen

Peking Suppe (sauer-scharf)

Glasnudelsuppe mit Hithnerfleisch und Gemiise
Spargelsuppe mit Hiihnerfleisch und Gemiise
Gemiisesuppe mit Hithnerfleisch und Gemiis
Tomatensuppe mit Rindfleisch und Gemiise
Hiihnersuppe, Bambussprossen und Chinapilzen
Wan Tan Suppe

Chop Suey Suppe (Suppe von verschiedenem Gemiise)

Kalte Vorspeisen

Gemischter Salat mit Spezial-Dressing
Tomatensalat mit Spezial-Dressing

China Salat (Bambus, Sauerkraut,
Hiihnerfleisch und Ananas mit Spezial-Dressing)

Hiihnerfleischsalat mit Sauerkraut und Spezial-Dressing

Bambussalat mit Spezial-Dressing

Warme Vorspeisen

Friihlingsrolle
Wan Tan gebacken mit siif3-sauer Sauce

Krabben Chips (Schrimps chips)

o —

13,00 zi
13,00 zi
13,00 zt
13,00 zt
15,00 z1
13,00 zt
16,00 zi

13,00 z1

16,00 z}
17,00 z}

19,00 zi

19,00 z1

16,00 zt

20,00 z1
20,00 z1

20,00 z1
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20.

21.

22.

30.

31.

32.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

==

Reisgerichte

Gebratener Reis mit Ei, Hithnerfleisch und Gemiise
Gebratener Reis mit Ei, drei Sorten Fleisch und Gemiise

»Nasigoreng” gebratener Reis nach indonesischer Art (scharf)
mit Curry, Hithnerfleisch und Gemiise

Nudelgerichte

Gebratene Nudeln mit Ei, Hithnerfleisch und Gemiise
Gebratene Nudeln mit Ei, drei Sorten Fleisch und Gemiise

»Bamigoreng” gebratene Nudeln nach indonesischer Art,
Hiihnerfleisch und Gemiise (scharf)

Entengerichte

Gebackene Ente mit siiflsauer Sauce, Bambus, Mohren, Ananas
Gebackene Ente ,Chop Suey” mit verschiedenem Gemiise
Gebackene Ente mit Gemiise in Currysauce (leicht scharf)

Gebackene Ente mit Champignons, Spargel, Zwiebeln,
Porree

Gebackene Ente mit Gemiise nach ,,Kungpao Art” mit Niissen,
Knoblauch (leicht scharf)

Gebackene Ente mit Gemiise nach , Tauzi Art” mit schwarzen
Bohnen, Knoblauch (scharf)

Sha-Cha Wgap Ente - gebacken mit Bambus, Mohren,
Zwiebeln, Knoblauch (scharf)

Gebackene Ente mit chin. Pilzen, Bambus, Mohren,
Zwiebeln, Porree

Gebackene Ente mit Gemiise ,,Szechuan Art”,
Knoblauch (scharf)

. Gebackene Ente mit Rindfleisch, Schweinefleisch, Hithnerfleisch

und Gemiise (scharf)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

o —

42,00 z1
45,00 z1

44,00 zt

42,00 z1
45,00 z1

44,00 zt

67,00 z1
67,00 z1
68,00 z1

68,00 z1

68,00 z1

68,00 z1

68,00 z1

68,00 z1

69,00 z1

71,00 z1




S

51.
52.
53.

54.

55.

56.
57.

58.

59.

60.

61.
62.
63.

64.

65.

66.

67.

68.

=

==

50.

Hiihnerfleischgerichte

Gebackenes Hithnerfleisch mit Bambus, Mohren, Ananas
in siif$-saurer Sauce

Hiihnerfleisch ,Chop Suey” mit verschiedenem Gemiise
Hiihnerfleisch mit Gemiise in Currysauce (leicht scharf)
Hiihnerfleisch mit Champignons, Spargel, Zwiebeln, Porree

Hiihnerfleisch mit Gemiise nach , Kungpao Art”
mit Nussen, Knoblauch (leicht scharf)

Hiithnerfleisch mit Gemiise nach ,Tauzi Art”
mit schwarzen Bohnen, Knoblauch (scharf)

Hiihnerfleisch mit Gemiise in Sha-Cha Sauce, Knoblauch (scharf)
Hiihnerfleisch mit chin. Pilzen, Bambus, Mohren, Zwiebeln, Porree

Gebackenes Hiihnerfleisch mit Gemiise ,,Szechuan Art”
Knoblauch (scharf)

Gebackenes Hithnerfleisch mit verschiedenem Gemiise

Schweinefleischgerichte

Schweinefleisch mit Glasnudeln, China Morchen, Bambus,
Zwiebeln, Mohren, Porree

Schweinefleisch ,Chop Suey” mit verschiedenem Gemiise
Schweinefleisch mit Gemiise in Currysauce (leicht scharf)
Schweinefleisch mit Champignons, Spargel, Zwiebel, Porree

Schweinefleisch mit Gemiise nach ,,Kungpao Art”
mit Nussen, Knoblauch (leicht scharf)

Schweinefleisch mit Gemiise nach ,Tauzi Art”
mit schwarzen Bohnen, Knoblauch (scharf)

Schweinefleisch mit Gemiise in Sha-Cha Sauce,
Knoblauch (scharf)

Schweinefleisch mit chin. Pilzen, Bambus, Mohren,
Zwiebeln, Porree

Wu -Wo -Yuk - Schweinefleisch zweimal gebraten mit Gemiise,
Knoblauch (scharf)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

o —

51,00 zt

51,00 zt
52,00 zt
52,00 z1

54,00 zi

54,00 zi

54,00 z1
54,00 z1

54,00 zt

54,00 zt

54,00 z1

54,00 z1
54,00 z1
54,00 z1
54,00 z1

54,00 z1

54,00 z1

54,00 z1

63,00 z1

nS
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70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.

Rindfleischgerichte

Rindfleisch mit Zwiebeln, Mohren, Porree, Knoblauch (scharf)
Rindfleisch ,Chop Suey” mit verschiedenem Gemiise
Rindfleisch mit Gemiise in Currysauce (leicht scharf)
Rindfleisch mit Champignons, Spargel, Zwiebeln, Porree

Rindfleisch mit Gemiise nach ,,Kungpao Art”
mit Nissen, Knoblauch (leicht scharf)

Rindfleisch mit Gemiise nach , Tauzi Art”
mit schwarzen Bohnen, Knoblauch (scharf)

Rindfleisch mit Gemiise in Sha-Cha Sauce,
Knoblauch (scharf)

Rindfleisch mit chin. Pilzen, Bambus, Mohren, Zwiebeln, Porree

Rindfleisch nach ,,Szechuan-Art” mit Gemiise
und Knoblauch (scharf)

Fischgerichte

Rotbarschfilet, gebacken mit Bambus, Méhren, Ananas
in stif$-saurer Sauce

Rotbarschfilet, gebacken mit Gemiise, schwarzen Bohnen,
Knoblauch (scharf)

Rotbarschfilet, gebacken mit Gemiise
in Currysauce (leicht scharf)

Rotbarschfilet, gebacken mit chin. Pilzen, Bambus,
Mohren, Zwiebeln und Porree

Rotbarschfilet, gebacken nach ,,Szechuan-Art”
mit Gemiise und Knoblauch (scharf)

Tintenfisch mit Gemiise in Currysauce (leicht scharf)

Tintenfisch mit Gemiise, schwarzen Bohnen,
Knoblauch (sehr scharf)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

o —

63,00 z1
63,00 z1
63,00 z1
63,00 z1

64,00 z1

64,00 z1

64,00 z1

64,00 z1

64,00 z1

54,00 zt

54,00 zt

55,00 zt

55,00 zt

55,00 zt

67,00 z1

67,00 z1
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90.

91.

92.

93.

94.

95.

98.

99.

100.

101.

102.

103.

104.

==

Grof3garnelengericht

Grofigarnelen mit Gemiise
in stif$saurer Sauce

Grofigarnelen mit verschiedenem
Gemiuse

Grofigarnelen in Curry mit Gemiise
(leicht scharf)

Groﬁgarnelen »Szechuaner Art” mit Gemiise
und Knoblauch (scharf)

Grofigarnelen mit chinesischen Pilzen,
Bambus, Mohren und Porree

Grofigarnelen , Kungpao Art” mit Gemiise, Niissen,
Knoblauch (leicht scharf)

Vegetarische Gerichte

San Bao mit verschiedenem Gemiise gebraten

Fastenspeise der Buddhisten
mit gebratener Dofu und verschiedenem Gemiise

Spezialgerichte im heifden Topf

Ente, Hiihnerfleisch, Schweinefleisch
mit Champignons, Zwiebeln, Spargel und Porree

Rotbarschfilet, gebacken mit Bambus, Mohren,
Zwiebeln, Champignons, schwarzen Bohnen und Knoblauch (scharf)

Grofigarnelen, Ente, Rindfleisch mit Bambus, Mohren,
Zwiebeln, Champignons und Knoblauch (scharf)

Rindfleisch, Hithnerfleisch, Schweinefleisch
in Sha-Cha-Sauce mit Knoblauch (scharf)

Meerescocktail von Grofigarnelen, Tintenfisch, Fischfilet
mit Gemiise, schwarzen Bohnen und Knoblauch (scharf)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

o —

74,00 z1

74,00 z1

74,00 z1

74,00 z1

74,00 z1

78,00 z1

45,00 z1

46,00 z1

71,00 zt

71,00 zt

76,00 zl

71,00 zt

76,00 zl
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Spezialititen unseres Chefkochs
EI (alle Gerichte auf heifSer Eisenplatte)

H1. Hiihnerfleisch mit Gemiise nach ,Tauzi Art” 61,00 zt
mit schwarzen Bohnen, Knoblauch (scharf)

H2. Gebackenes Hithnerfleisch nach ,,Szechuan Art” 61,00 zt
mit Gemiise, Knoblauch (scharf)

H3. Schweinefleisch mit Champignons, Bambus, 64,00 z1
Mohren, Zwiebeln, Paprika,
schwarzen Bohnen, Porree, Knoblauch (scharf)

H4. Schweinefleisch nach ,Szechuan Art” 64,00 z1
mit Champignons, Bambus,
Mohren, Zwiebeln, Paprika,
Knoblauch (scharf)

H5. Rindfleisch nach ,Szechuan Art” mit Champignons, 73,00 zt
Bambus, Mohren, Zwiebeln,
Paprika, Knoblauch (scharf)

H6. Gebackenes Ente mit Champignons, Brokkoli, 73,00 zt
Bambus, Mohren, Zwiebeln,
Chinakohl und Porree (scharf)

H7. Tintenfisch mit Champignons, Brokkoli, Bambus, 75,00 zt
Mohren, Zwiebeln, Chinakohl,
Porree, Knoblauch (scharf)

H8. Grofdgarnelen in pikanter Knoblauchsauce 85,00 z1
mit Champignons, Bambus, Mohren, Zwiebeln,
Paprika, Knoblauch, Porree (scharf)

H9. Meerescocktail von Grof3garnelen, Tintenfisch, 82,00 zi
Fischfilet mit Gemiise, schwarzen Bohnen
und Knoblauch (scharf)

S

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.
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MITTAGSTISCH

(auller Samstag, Sonntag und an Feiertagen

MI1.

M2.

M3.

M4.

MS.

Meé.

M7.

MS.

M0o.

von 12.00 Uhr bis 15.00 Uhr)
Inklusiv Peking Suppe

Gebratener Reis mit Hithnerfleisch

Gebratene Nudeln mit Hithnerfleisch
Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise
Gebackenes Hiihnerfleisch mit siif3-saurer Sauce
Schweinefleisch mit verschiedenem Gemdiise
Schweinefleisch mit Spargel und Champignons
Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise
Rindfleisch mit Zwiebeln (scharf)

Gebackene Ente mit verschiedenem Gemiise

M10. Gebackene Ente mit siif$-saurer Sauce

M11. Rotbarschfilet gebacken mit siif3-saurer Sauce

M12. Rotbarschfilet gebacken mit Champignons, Paprika

Zwiebeln, Bambus, M6hren, schwarzen Bohnen,
Knoblauch (scharf)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

37,00 zt
37,00 zt
39,00 zt
39,00 zt
40,00 zl
41,00 zt
47,00 z1
47,00 z1
51,00 z1
51,00 z1
40,00 zl

40,00 zi




= L=
Fiir unsere kleinen Gaste

. Gebratener Reis mit Ei, Hithnerfleisch und Gemiise 37,00 z1
. Gebratene Nudeln mit Ei, Hithnerfleisch und Gemiise 37,00 z1
K3. Gebackenes Hithnerfleisch in siifi-saurer Sauce 38,00 z1
K4. Pommes frites 20,00 z1

Spezialititen unseres Hauses

S1. Vogelnest - Rindfleisch, Schweinefleisch, Hiithnerfleisch 64,00 z1
mit Gemiise, Knoblauch, im Feuertopf (scharf)

$2. ,,Guochao” wuchai Hai Xian, mit Grofigarnelen, 64,00 z1
Tintenfisch, Hithnerfleisch, chinesischen Pilzen,
Champignons und Gemiise, Knoblauch (scharf)

$3. Meeresfriichte im Feuertopf mit Grof3garnelen, 69,00 z1
Tintenfisch, Fischfilet, Bambus, Mohren, Zwiebeln,
chinesischen Pilzen, Knoblauch (scharf)

s4. Reistafel (ab 2 Personen) 66,00 z1
1. Peking Suppe (sauer-scharf) pro Person
2. Wu-Wo-Yuk - Schweinefleisch zweimal gebraten mit Gemiise,
Knoblauch (scharf)
3. Huhnerfleisch mit Gemiise in Sha-Cha-Sauce, Knoblauch (scharf)
4. Nachtisch: Chinesische Friichte oder Kaffee
S5. ,,Huhn mit acht Kostbarkeiten” (ab 2 Personen) 68,00 z1
1. Peking Suppe (sauer-scharf) pro Person
2. Gebackenes Hithnerfleisch, drei Fleischsorten und Gemiise
Knoblauch (leicht scharf)
3. Nachtisch: Chinesische Friichte oder Kaftee
$6.  Ente mit acht Kostbarkeiten” (ab 2 Personen) 74,00 zt
1. Peking Suppe (sauer-scharf) pro Person

2. Gebackene Ente, drei Fleischsorten,
Gemiise und Knoblauch (leicht scharf)
3. Nachtisch: Chinesische Friichte oder Kaffee

S

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.
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S7.

S9.

WI.

W2.

Spezialititen unseres Hauses

Reistafel (ab 3 Personen)

1. Peking Suppe (sauer-scharf)

2. Meerescocktail aus Grofigarnelen, Tintenfisch, Fischfilet
mit Gemiise und Knoblauch (scharf)

3. Ente gebacken mit chinesischen Pilzen, Bambus, Mohren,
Zwiebeln und Porree

4. Schweinefleisch mit Glasnudeln, China Morchen,
Bambus, Zwiebeln, Mohren, Porree und Sojakeimen

5. Nachtisch: Chinesische Friichte oder Kaffee

Familiengliick (ab 4 Personen)

1. Peking Suppe (sauer-scharf)

2. Grof3garnelen mit Gemiise in siif$-saurer Sauce

3. Gebackene Ente mit Gemiise in Sha-Cha-Sauce,
Knoblauch (scharf)

4. Rindfleisch ,,Chop Suey” mit verschiedenem Gemiise

5. Hithnerfleisch mit Gemiise in Curry-Sauce (leicht scharf)

6. Nachtisch: Chinesische Friichte oder Kaffee

Gebratener Reis mit Ei und Gemiise

Gebratene Nudeln mit Ei und Gemiise

als Sonderbeilage erheben wir einen Aufpreis von

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

o —

70,00 zt

pro Person

71,00 zt

pro Person

22,00 zi

22,00 z1

i
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T1.

T2.

T3.

T4.

T5.

T6.

T7.

T8.

T9.

T10.

T11.

Thailindische Spezialititen

Suppen
Tom Kha Gai Hiihnerfleisch mit Kokosmilch und Zitronengras

Tom Kha Gai Grofigarnelen mit Pilzen und Zitronengras

Hauptgerichte

Gai Pad John Kao Pao gebratenes Hithnerfleisch mit Bambus,
Morcheln und Thai Chilli in Austernpilzsauce (scharf)

Geang Massaman gebratenes Hithnerfleisch, Gemiise,

Champignons, Morcheln, Bambus in Spezial-Currymischung
(scharf)

Geang Klan Wam Muh Schweinefleisch, Champignons, Bambus,
Mohren, Basilikum, Kokosmilch und Thai-Chili in roter

Curry-Sauce (scharf)

Geang Kiaw Wan Schweinefleisch in griiner Curry-Sauce
mit Gemiise, Champignons, Bambus, Kokosmilch (scharf)

Pad Gra Pran Rindfleisch mit Champignons, Bambus, Brokkoli,
Knoblauch, Thai-Chilli, Basilikum (scharf)

Geang Paraeng Rindfleisch mit Gemiise, Champignons,
Bambus, Kokosmilch in roter Curry-Sauce (scharf)

Ped Makaam Ente gebacken mit Gemiise, Champignons
Bambus in griiner Curry-Sauce (scharf)

Geang Pad Gung Grofigarnelen mit Gemiise, Champignons,
Zitronengras, Ingwer, Thai-Chilli in griiner Curry-Sauce (scharf)

Schu Schi Pla Rotbarschfilet gebacken mit Gemiise,
Kokosmilch, Limonenblattern (scharf)

Alle Gerichte werden mit Reis serviert.

o —

19,00 z1

22,00 zi

54,00 z1

54,00 z1

54,00 z1

54,00 z1

65,00 z1

65,00 z1

71,00 zt

84,00 z1

62,00 z1




